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Conheca asvan
de um controle
automatizado.

Arroz Tio Jodo e Azeite Nova Oliva patrocinam paella gigante em Sao
Paulo

Por Redagdo Data 22 mar, 2019

<emr QOOOOOO om0

Para comemorar duas décadas do tradicional restaurante Paellas Pepe, localizado no bairro do Ipiranga, em 530
Paulo, as marcas Arroz Tio Jodo e Azeite Nova Oliva, do Grupo Josapar, sdo as fornecedoras exclusivas do almogo
especial de aniversario no proximo dia 23 de margo, no “quintal” do restaurante.

A festa de celebragdo, tipicamente espanhola, contard com uma paellera gigante, especificamente desenvolvida
para a ocasido, com 3m de didmetro. Ao comando da chef Pilar Gutiérrez, filha de Pepe, o restaurante estard de
portas abertas a partir das 13h30 para convidados e publico em geral. Para participar da festa e divertir-se ao som
de uma banda originalmente flamenca, basta levar 1kg de alimento n3o perecivel, que sera doado para a
Instituigdo UNA da Comunidade de Helidpolis, em S3o Paulo, escolhida pelos sécios.

O evento estima a distribui¢do gratuita de aproximadamente duas mil porgdes da Paella Del Pepe, prato
tradicional da casa - preparada com frango, arroz Tio Jodo, azeite Nova Oliva, legumes (ervilha, pimentdo, tomate,
cebola, vagem), acafrdo importado e generosas quantidades de frutos do mar, incluindo véngole, mexilhdo,
camardao, lula e lagostim.

Das porgées estimadas, 200 serdo destinadas & entrega via Rappi, de forma gratuita, uma parceria do restaurante
com o servico de entregas por aplicativo.

A parceria entre o Paellas Pepe e as marcas do Grupo Josapar acontece desde o ano passado e devera seguir até o
final de 2019, ganhando ainda mais for¢a durante o evento que comemora os 20 anos do restaurante. Ambas as
marcas sdo fornecedoras exclusivas de arroz e azeite para todos os pratos da casa.

“S30 mais de 90 anos de tradicdo e a escolha da chef do Paellas Pepe por nossos arrozes e azeites demonstra a
importancia que a casa da para ingredientes de alta qualidade. Nao existe paella sem arroz e azeite e, por issg, é
necessario buscar as melhore opg8es do mercado”, comenta Janaina Coelho, gerente de marketing do Grupo
Josapar, sobre a parceria entre as duas empresas.

Servigo:

Evento 20 anos Paellas Pepe

23 de margo, sabado, 13h30

Endereco: Rua Bom Pastor, 1660, Ipiranga - Sdo Paulo
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