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HA DE ARROZ SEM GLUTEN
CHEGA COMO ALTERNATIVA A
FARINHA DE TRIGO

78 DA REDAGAQ - MA COMPARTILHE ESSA NOTICIA
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FARINHA DE ARROZ
Sem Gluten
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Bolos, Paes
Empanados

A marca WEBLEL] apresenta a Farinha de Arroz Y[JLI:Ls. Considerado um cereal hipoalergénico - que tem menor

capacidade de provocar alergias, o arroz nao contém gluten, & de facil digestao, possui 0% de gorduras totais e, em
forma de farinha, € uma excelente alternativa para substituir a farinha de trigo em receitas diversas. Indicada para

bolos, paes e empanados, a farinha de arroz torna os pratos mais leves e faceis de serem digeridos pelo
organismo. Para o consumidor que ndo esta habituado a fazer esta substituicdo, a embalagem vern com duas
sugestdes de receitas praticas: Bolo de laranja com coco e P3o com linguica calabresa e queijo parmesao.
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