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[4 Lancamento: Farinha de Arroz Sem GliatenTi6Jo86 chega como alternativa a
farinha de trigo
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FARINHA DE ARROZ FARINHA DE ARROZ

Se alimentar com prazer, de forma saudével & variada agora estd mals ficll para quem possui alergia ou prefere evitar o gliten. Para atender estas

Des30as, 3 marcam lider de mercado no segmento de arroz, apresenta seu mais novo produto: a Farinha daiNe: BIeee. Considerado um

cereal hipoalergénico - gue tem menor capacidade de provocar alergias, o arroz ndo cantém ghiten, € de facil digestao, possui 0% de gorduras

totals e, em forma de farinha, é uma excelente alternativa para substituir a farinha de trigo em receitas diversas.

Indicada para bolos, paes e empanades, a farinha de arroz torna os pratos mais leves e faceis de serem digeridos pelo organismo. Para o
consumidor gue ndo esta habituado a fazer ests substituicdo, 3 embalagem vem com duas sugestSes de receitas praticas e deliciosas: Bolo de

laranja com coco e P3o com linguica calabresa & queijo parmes3o.

Média de prego: Entre R$5 e R$6
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