
 
 

QUER SURPREENDER NA CEIA DE FIM DO ANO? TIO JOÃO DÁ UMA 
MÃOZINHA COM AS VERSÕES DA LINHA COZINHA FÁCIL  

 
Em apenas 20 minutos, é possível surpreender os convidados com a linha que 

oferece o melhor das cozinhas internacional e brasileira  
 
Que tal aproveitar o 
tempo para curtir os 
amigos e familiares nas 
festas de final de ano? 
Com cinco receitas 
deliciosas, práticas e 

rápidas, a linha Cozinha Fácil Tio João é uma alternativa para quem quer 
agradar os convidados, mas sem passar horas na cozinha. Prontos em apenas 
20 minutos, estes acompanhamentos contam com a assinatura da Josapar, 
líder nacional do mercado de arroz, que teve o cuidado em importar os 
melhores ingredientes para combinar com o consagrado arroz Tio João. 
 
A começar pelo tradicional Arroz à Grega Tio João, preparado com ervilha 
importada da França (famosas por sua qualidade e sabor), uva-passa 
originárias da China (as melhores do mundo), pimentão, cenoura, salsa e 
cebola dos melhores fornecedores do Brasil. Todos estes ingredientes de alta 
qualidade são misturados de forma equilibrada, tornando o Arroz à Grega Tio 
João o acompanhamento perfeito para os assados, carnes cozidas, grelhadas 
e frutos do mar. 
 
Feito com cogumelos selvagens, colhidos por índios no Chile, o Arroz com 
Funghi Tio João é um acompanhamento requintado. Conhecido mundialmente 
pela qualidade, os funghis chilenos dão um toque especial ao arroz, que 
ganham ainda mais sabor com os demais temperos especialmente 



selecionados pela Josapar para tornar esse prato numa combinação perfeita 
para todos os tipos de carnes, principalmente as vermelhas.  
 
Com o principal ingrediente, o vegetal, importado da Argentina, o Arroz com 
Brócolis é uma ótima opção para aqueles que buscam uma refeição mais leve 
e com temperos caseiros.   
 
Já para as pessoas que apreciam experimentar novos sabores, o Arroz com 
Ervas Finas apresenta aos brasileiros a qualidade das principais ervas da 
culinária internacional, como tomilho, coentro, manjericão, manjerona e sálvia. 
Moderno e charmoso, este prato combina com vários tipos de carnes, dando 
um toque sofisticado à refeição.  
 
Outro prato imperdível é o Arroz com Curry, que disponibiliza o tempero da 
Índia na mesa brasileira. Além do sabor e coloração tradicionais do curry, o 
Arroz com Curry Tio João é composto por ingredientes típicos da culinária 
brasileira, como cenoura, sálvia, salsa, cebola e alho, proporcionando um mix 
entre as culturas. O resultado é um excelente acompanhamento para carnes 
brancas, como o famoso chéster, imbatível nas ceias de Natal e Ano Novo.  
 
A linha Cozinha Fácil da Josapar é encontrada nos melhores supermercados 
do Brasil, em embalagens de 250g. 


