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SALADA DE FEIJAO VERMELHO

Por Meu Biju

MAIS LIDAS

1° - Mulher sai e deixa camera gravando gato
sozinho; veja video

2°. Saiba usar o aplicativo Caixa Tem, que permite
movimentar conta do auxilic

3° - Pai percebe "filha" dentro de maquina de lavar
e sedesespera

4° - Confira o que muda para o trabalhador na crise
do Covid-19

5°-Em video, rato é flagrado rendando a cozinha
do'BBB 20’ - BBB - Big Brother Brasil - iG

6° - Jornalista da Globo morre de Covid-19; ele
estava internado desde margo

INGREDIENTES 7° - Estudo aponta chances de nicotina agir contra
contra Covid-19 - Sadde - iG

5009 de feijdo vermelho 8° - Marcos gera nova polémica com opinido
politica nas redes sociais

9° - Capturador de cobra filma piton devorando
gato na Australia; assista

10° - Hildri do encontra dentadura e anda com
elana boca; video - Especiais - iG

1 mago de rucula

1 vidro de palmite picado

8 tomates-cereja cortados em quatro partes
1 pimentao amarelo picado

Tempero verde

Azeite de oliva

Sal e pimenta-do-reino a gosto

Dica:

Sirva com rabanetes cortados em rodelas.

MODO DE PREPARO
Cozinhe o feijao vermelho em uma panela de pressao com 2 litros de agua por 10 minutos.
Retire e deixe esfriar. Em uma saladeira, misture o fejjao, o palmito, o tomate-cereja, o

pimentao amarelo € a rucula, regue com azeite de oliva € tempere com sal, pimenta-do-reino
e tempero-verde.
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