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Arroz-doce é reformulado em diversos locais e mantém
viva a apreciacdo dos consumidores

Se tem uma sobremesa que € bastante popular no
pais, dentre tantas outras, € o arroz-doce. Fécil de
fazer, o produto ¢ consumido em larga escala durante
todo o ano. Frequentemente encontrado em padarias
lanchonetes, em festas e eventos, esse item leva
ingredientes tradicionais como o arroz, leite de coco,
leite de vaca, leite condensado, cravo, canela em pau e
em po, sal e dgua.

Aalmente, com a fama do doce j4 espalhada

conhecida nas mesas dos brasileiros, varias verses foram criadas e j4 séo realidade na gastronomia
nacional. Os novos tipos de arroz-doce tém feito bastante sucesso entre os chefs, confeiteiros e marcas
produtoras, conquistando o paladar dos consumidores exigentes de criatividade numa sobremesa.

De acordo com o chef Bruno Katz, "o menu do (restaurante) NOSSO, temos o Nosso Arfoz-Doce —
receita remoldurada de minha bisavo. Fazemos esse arfoz-doce com arroz camaroli — afroz para fazer
fisoto — por possuir mais amido. Cozinhamos no leite de coco € especiarias, servindo-o frio, com doce
de leite caseiro, & a argentina, com coco tostado, queijo feta ralado por cima, flor de sal € uma quenelle
de sorvete de leite feito na casa’

Bruno conta que todo tipo de consumidor de doces aprecia esse tipo de arroz-doce. “Existe, no entanto,
um pr arroz-doce, porém, o tem o diferencial de fazer uma surpresa

a0 cliente. A expectativa dele & atendida e superada, por causa das diferentes texturas da sobremesa,
nuance entre doce e salgado, crocancia, 0 ponto frio a ser servido... O sensorial dessa nossa
sobremesa & o ponto alto a conquistar o consumidor”,

Todo 0 processo e os ingredientes s feitos na casa. Desde o doce de leite ao sorvete. *O sensorial do
paladar fica cheio de aspectos novos. &, de fato, uma real e peculiar experiéncia”, salienta o chef.
Bruno também aconselha aos empreendedores do ramo que, mesmo sendo o arroz-doce uma receita
simples e aparentemente comum, a quebra de dogmas, dos conceitos tradicionais com levadas de
vanguarda, um novo entendimento do consumidor sobre os classicos revisitados, leva e desperta o
cliente & curiosidade, a ousar mais, a serem mais experimentadores.

Opgoes

Especializada na fabricagdo de doces diet & base de leite  frutas, sem adicdo de actcares, a Sabor
Essencial funciona ha seis anos no mercado de alimentagéo oferecendo opcdes diferentes
especificas aos consumidores que tém alguma restricéo dietética.

Ivan do Nascimento, sécio-fundador e responsavel técnico da empresa, conta que é fabricado um tnico
tipo de arroz-doce da marca, o diet (sem adigéo de agicares). “Nosso diferencial aparece no sabor, que
& praticamente idéntico o armoz-doce caseiro feito com leite condensado”

O consumidor da Sabor Essencial, segundo van, € aquele que gosta de doces gostosos € o quer ou
néo pode consumir agécar. “Considerando que o arroz-doce & uma sobremesa preponderantemente
caseira e que ha varias e regionalizadas maneiras de fazé-la no Brasil, a receptividade e saida desses
produtos séo boas', comenta.

No caso da marca, a diferenca do item para 0 arfoz-doce tradicional esta na né utlizagéo do agicar
para a sua fabricagdo. “N&o buscamos um sabor diferente daguele que ¢ tradicional em nossa regido,
mesmo no o adogando tradicionalmente".

Atwalmente so fabricados pela empresa 35 produtos entre doces cremosos, geleias, doces em calda e

doces em massa.

Sabores

“Ao todo séo trés opgdes de Arroz-Doce da marca Tio Jodo nos
sabores: tradiicional, coco e doce de leite. Além de o preparo ser muito
répido e prético, jA que é preciso apenas adicionar 4gua e seguir as
instrugdes da embalagem, a cremosidade, alta qualidade e o sabor séo
grandes diferenciais que a maica traz 2o consumidor final com esses
produtos”, apresenta Luciano Targa Ferreira, diretor comercial da
Josapar, empresa detentora da Tio Joo.

s perfis de consumidores desses diferentes tipos de arroz-doce da Tio
Jodio séo diversos, da dona de casa aos confeiteiros e estabelecimentos
comerciais alimenticios, pois esse & um produto verséil, e as

variedades de sabores conguistam uma maior diversidade de

preferéncias.
Esses produtos, de acordo com Luciano, trazem a mesma performance em qualidade, mas a opeao de
sabor coco j& vem com um toque do fruto, que confere uma finalizacéo diferente & sobremesa. A versao
doce de leite também traz um sabor mais puxado para o tradicional doce mineiro, além de conferir uma
leve tonalidade caracteristica do doce.

“0s diferentes sabores enriquecem o portfolio da marca, que esté sempre pensando em inovar para
atender as demandas e a busca dos consumidores por produtos diferenciados”, destaca.

O arroz Tio Jodo € produzido pela Josapar, uma das dez maiores empresas de produtos alimenticios do
pais, ha mais de 90 anos no mercado. Seus produtos estéo distribuidos em todo o Brasil e em mais de

40 paises da América do Norte, Asia, Africa e Europa.

Historia

De origem asiatica, o arroz-doce pode ser consumido ainda quente,  temperatura ambiente ou
frio/gelado. Existem diversas versdes de arrozes cozidos com leite de vaca ou leite de coco,
especialmente em paises como na Tailandia e na india. A sobremesa se popularizou no Brasil desde

sua colonizag#o portuguesa, ja que o produto também é bastante consumido em Portugal. Tomou-se,
entéo, um doce que rendeu diversas receitas diferentes e criativas.
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