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GRUPD JOSAPAR RECEBE CERTIFICACAD INTERNACIONAL EM SEGURANCA
DOS ALIMENTOS 00

O FS5C 22000 € uma das certificacdes mais relevantes do mercado de alimentacéo e ratifica
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= & qualidade e a seguranca alimentar da empresa.
MERGADO DF LABORATORIOS
CLIQUE AQUE A Josapar, uma das maiores inddstrias de alimentos do Brasil e detentora de marcas
A\ consagradas como o Arroz Tio Jodo, SupraSey, Meu Biju e Azeite Nova Oliva, anuncia ao
— mercado a obtencéio da FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000 (Certificacio F35C

22000), emitida por Bureau Veritas, para as principais unidades de arroz branco e arroz
parboilizado das cidades de Itaqui e Pelotas, localizadas no Rio Grande do Sul.

A Certificagdo FSSC 22000 € uma norma de seguranga de alimentos reconhecida pela
GLOBAL FOOD SAFETY INITIATIVE (GFSI) e apresenta uma das abordagens mais
abrangentes para sistemas de gestdo envolvidos na fabricacdo de bens alimenticios, ou
seja, toda a cadeia de fornecimento de alimentos. Estabelece requisitos para a producio e
colocagdo de produtos seguros para os consumidores no Brasil, além de permitir a
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Tal certificacdo & resultado do trabalho e dedicacdo de uma companhia de 98 anos, que
carrega em seu DNA inovagdio, vanguarda e qualidade. Esse reconhecimento chega em um
momento oportuno para referendar toda a seguranca obtida pelos minuciosos € precisos
cuidados com os quals nossas indlistrias e colaboradores continuamente operam, para
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entregar alimentos @ mesa de toda populagdo brasileira. SUDAMERICA

Carlos Soares Vianna, diretor adjunto de Produgdo e P&D, fez parte desde a origem da ideia
& conta que foi um longo aprendizado, “Considero esse um dos processos de mudanga I_s quality
culturais mais importantes que passamos nos tltimos anos. Seguranca na produco de

alimentos pressupde que todos os processos estejam descritos e pensados de modo a e
eliminar, ou controlar, os riscos relacionados as contaminagdes fisicas, quimicas e
biolégicas”, explica.

Afrente dos processos nos tltimos quatre anos, Carlos Renato Barges Teixeira, gerente
industrial, também celebrou. “E uma conquista de todos, j& que cada um foi impactado no
seu setor, ajudando a descrever tarefas e inserindo em sua funcéo rotinas que garantem a
seguranga dos alimentos”, complementa.

Validagdo e Automaggo
CEr!iﬂcagSD FSSC 22000 Distribuidor Autorizado

AFSSC 22000 foi desenvolvida para a Certificacdo de Sistemas de Gestéo de Seguranca de
Alimentos (SGSA) de industrias que processam ou fabricam produtos de origem animal,
Vegetais pereciveis, entre outros, bem como fabricantes de embalagens para alimentos
Aborda requisitos importantes envelvidos na fabricacdo de bens alimenticios e qualidade
dos processos. Por ser baseada na 150 22000:2006, esta norma se integra aos demais

sistemas de gestdo da qualidade, tais comeo IS0 9001, ISO 14007 e QHSAS 18001, SPEEDA,R
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Com a certificagdo internacional, as empresas tém podem ampliar os seus mercados em
cadeias internacionais de vareje, fortalece a confianga entre os elos de toda a cadeia
produtiva de alimentos e, principalmente, reforca o seu compromisso com o consumidor.

Sobre a Josapar

Produzindo qualidade desde 1922 e lider nacional do mercado de arroz, possui unidades
industrials em Pelotas (RS), em Recife (PE), Itaqui (RS) e Campo Largo (PR). Além do
tradicional Arroz Tie Jodo, a Josapar estd presente no mercado com o arroz e o feijdo Meu
Biju, a linha de alimentos em p6 & base de protefna isolada de soja - SupraSoy, entre
outras marcas, como Azeite Nova Oliva, Soy+, Beleza, Exato, Tio Mingote & No Ponto. Visite
0 site www.josapar.com.br
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