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Distribuida na regiao Nordeste desde o ano passado pela
NEEEREL. lider nacional de mercado com o Arroz Tio Jodo, a
marca Nova Oliva chega agora ao estado gatcho. Acidez de

apenas 0,2% é um dos principais diferenciais dos produtos

A NEEEREL. referéncia nacional no mercado de arroz com a
marca Tio Jodo, acaba de expandir para o Rio Grande do Sull,
em carater exclusivo, a distribuicéo do azeite exira virgem Nova
QOliva. De origem chilena, ele se destaca pelo esmero em seu
preparo e qualidade elevada, feito por profissionais que estao

sempre em busca de exceléncia.

Premium 500 ml.Segundo dados do International Olive Concil,
organizacao que regulamenta o comércio do éleo vegetal no

mundo, o Brasil se destaca como o maior mercado consumidor



de azeite entre os paises do BRIC {(grupo formado por Brasil,
Russia, India e China). De 2002 a 2010, a importacéo do
produto teve um crescimento de 120%, resultado de sua

utilizacao cada vez maior na culinaria nacional.

O grande diferencial do azeite extra virgem Nova Oliva se da
por seu grau de acidez de apenas 0,2% — um dos mais baixos
encontrados no mercado. Esse fator é determinante na
qualidade do produto final, ja que os bons azeites podem ter até
0,5% de acidez. A marca possui duas versdes do produto, que

podem ser encontradas em embalagens de 250 e 500 mi:

Nova Oliva Classic — Levemente frutado, o Nova Oliva Classic
possui um sabor adocicado ao paladar, com um suave toque
amargo e picante obtido através das azeitonas arbequina e

arbosana.

Nova Oliva Premium — Com um toque suave de ervas e
améndoas, o Nova Oliva Premium & um azeite doce e
agradavel, ligeiramente floral e com sabor levemente picante,

para um publico exigente e refinado.



